
Antipasti Starters
CULACCIA DI ZIBELLO CON 
GNOCCO FRITTO, BURRATA 
AFFUMICATA E ACCIUGHE DEL 
CANTABRICO

CULACCIA DI ZIBELLO (RAW HAM) 
WITH FRIED DOUGH, SMOKED 
BURRATA AND CANTABRIAN 
ANCHOVIES

€18

AOLE FRITTE FRIED AOLE (LAKE FISH) €16

SARDE DEL SEBINO CON 
POLENTA

SEBINO SARDINES WITH POLENTA €18

CARCIOFO ALLA GIUDEA CON 
SALSA ALLE ACCIUGHE E 
BOTTARGA

JEWISH-STYLE ARTICHOKE WITH 
ANCHOVY SAUCE AND BOTTARGA

€18

INSALATINA DI MARE E 
CROSTACEI ALLA CATALANA 

CATALAN-STYLE SEAFOOD AND 
SHELLFISH SALAD

€20

Primi Piatti First Courses
RISOTTO DEL GIORNO
(MINIMO 2 PERSONE)

RISOTTO OF THE DAY
(MINIMUM 2 PEOPLE)

€18

LINGUINE TRAFILATE AL BRONZO 
CON PANURE AL LIMONE E 
TARTARE DI GAMBERO

BRONZE-DRAWN LINGUINE WITH 
LEMON BREADCRUMBS AND 
PRAWN TARTARE

€22

RAVIOLI ALL’ASTICE CON 
POMODORINI CONFIT E BURRATA 
E BISQUE DI CROSTACEI

LOBSTER RAVIOLI WITH CONFIT 
CHERRY TOMATOES, BURRATA, 
AND SHELLFISH BISQUE

€18

TAGLIOLINI ALL’UOVO 
AL PROFUMO DEL SEBINO

EGG TAGLIOLINI WITH THE 
FLAVOURS OF LAKE SEBINO

€20

CALAMARATA CON PESTO DI 
BASILICO, POMODORO FRESCO E 
STRACCIATELLA

CALAMARATA PASTA WITH BASIL 
PESTO, FRESH TOMATO AND 
STRACCIATELLA

€18

Secondi Main Courses
LE CARNI ALLA GRIGLIA GRILLED MEATS

LA FIORENTINA FIORENTINA STEAK €6,5/hg

TOMAHAWK TOMAHAWK STEAK €7/hg

COSTATA DI MANZO BEEF RIB STEAK €5,5/hg

TAGLIATA DI SCOTTONA SLICED SCOTTONA BEEF €18

SECONDI DI PESCE FISH MAIN COURSES

GAMBERONI IMPERIALI 
ALLA GRIGLIA CON PESTO 
AGLI AGRUMI DI SICILIA 

GRILLED IMPERIAL KING PRAWNS 
WITH SICILIAN CITRUS PESTO

€22

TAGLIATA DI TONNO CON 
RIDUZIONE ALLA SOIA, SALE 
AFFUMICATO E LIME

SEARED TUNA STEAK WITH SOY 
REDUCTION, SMOKED SALT AND 
LIME

€22

PESCATO DEL GIORNO CATCH OF THE DAY S.Q.

Contorni Side Dishes €6

Dolci Desserts
DOLCE DEL GIORNO DESSERT OF THE DAY €7

FRUTTA DI STAGIONE SEASONAL FRUIT €6

FRUTTA CON GELATO FRUIT WITH ICE CREAM €8

In caso di allergie o intolleranze alimentari, si prega di informare il personale di sala prima dell’ordinazione.
Informazioni sugli allergeni disponibili su richiesta ai sensi del Reg. UE 1169/2011. 
In base alla stagionalità e alla disponibilità, alcuni prodotti possono essere congelati o surgelati.

In case of food allergies or intolerances, please inform the dining room staff before ordering.
Information on allergens is available upon request in accordance with EU Regulation 1169/2011.
Depending on seasonality and availability, some products may be frozen or deep-frozen.


