STARTERS

FIRST COURSE
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POLPO BRASATO
Su verdure con gocce di burrata

TARTARE DI SALMONE
Su carpaccio di zucchine
e salsa allo Yogurt

TARTARE DI FASSONA
Con tartufo nero

CULACCIA
Accompagnata da burrata
ed acciughe del Cantabrico

ANTIPASTO DI MARE

Tris di carpacci, tonno affumicato,
spada affumicato, salmone

e insalata di mare

RAVIOLI AL BRANZINO
Con pomodorini marinati
alla maggiorana

RISOTTO

CRUDAIOLA

Pasta fredda con scaglie di grana,
pomodorini, crema di burrata, pesto
di basilico e coriandoli di limone

CALAMARATA
Calamarata al pomodoro fresco, basilico
e burrata su un letto di pesto

GCAMI
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BRAISED OCTOPUS
On vegetables with drops of burrata

SALMON TARTARE
On zucchini carpaccio
and yogurt sauce

FASSONA BEEF TARTARE
With black truffle

CULACCIA
Accompanied by burrata
and Cantabrian anchovies

SEAFOOD APPETIZERV
Trio of carpaccios: smoked tuna,
smoked swordfish, salmon,

and seafood salad

SEA BASS RAVIOLI
With marinated cherry tomatoes
and marjoram

RISOTTO

CRUDAIOLA

Cold pasta with Parmesan shavings,
cherry tomatoes, burrata cream,
basil pesto, and lemon confetti

CALAMARATA
Calamarata pasta with fresh tomato,
basil, and burrata on a bed of pesto
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COLD DISHES

MAIN COURSE

SIDES

Protte Yordde

INSALATA IMPERIALE

Insalata, pomodorini, olive, mozzarella,

mais, tonno

CESAR SALAD

Insalata, straccetti di pollo, crostini di pane,

scaglie di grana, salsa cesar
PINSA RITA

PINSA FAVOLA
TOAST

PIADINA

BRESAOLA RUCOLA
E GRANA

VITELLO TONNATO

TAGLIERE SALUMI
E FORMAGGI

TAGLIERE SALUMI

TAGLIERE FORMAGGI

Ve conddie

GRIGLIATA DI PESCE

Filetto di branzino, gamberoni, scampi,

mazzancolle, pesce spada, calamari

TONNO SCOTTATO

In crosta di sesamo, su letto di cipolle

di Tropea in agrodolce

TAGLIATA DI FASSONA

Con rucola, grana e pomodorini

PATATE AL FORNO
PATATINE FRITTE

VERDURE GRIGLIATE
FOCACCIA

IMPERIAL SALAD
Lettuce, cherry tomatoes, olives,
mozzarella, corn, tuna

CAESAR SALAD
Lettuce, chicken strips, croutons,

Parmesan shavings, Caesar dressing

RITA PINSA

FAVOLA PINSA

TOAST

PIADINA

BRESAOLA WITH ARUGULA
AND PARMESAN

VEAL WITH TUNA SAUCE

CURED MEAT AND
CHEESE PLATTER

CURED MEAT PLATTER

CHEESE PLATTER

GRILLED SEAFOOD

Sea bass fillet, king prawns, scampi,

tiger prawns, swordfish, calamari

SEARED TUNA

In a sesame crust, on a bed of sweet

and sour Tropea onions

FASSONA BEEF TAGLIATA
With arugula, Parmesan,
and cherry tomatoes

BAKED POTATOES
FRENCH FRIES
GRILLED VEGETABLES

focaccia
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